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Wszystkie dania przygotowywane są ze świeżych składników, specjalnie pod zamówienie. 
Dlatego też orientacyjny czas oczekiwania na danie wynosi 30-60 minut. 

W szczególnych przypadkach może być dłuższy.

All courses are made with a fresh ingridients and cooked to order, 
that is why aproximate waiting time is between 30-60 minutes. In some cases it can take longer.

Dania z jagnięciny są specjalnością naszej kuchni, mięso pochodzi od lokalnego hodowcy,  
który specjalnie dla nas dba o jakość mięsa.  

Produkt ten został wpisany na listę produktów tradycyjnych województwa śląskiego. 
 

Lamb is a speciality of our menu, meat comes directly from a local farmer  
who ensure the meat quality standards are met.  

The product is certified. 

Do produkcji potraw używamy składników, które mogą wywołać reakcje alergiczne. 
Szczegółowe informacje posiada obsługa.

Food allergy notice: please be advised that food prepared here may contain ingridients that might cause allergic reactions. 
For more information, please ask a member of our staff.

 

Danie pikantne
Spicy dish

Danie bezglutenowe
Gluten free dish

Dania, w których zostały użyte Specjały od Kukuczki
Dishes with products from our shop

Danie wegetariańskie
Vegetarian dish 

Dania wegańskie
Vegan dish 



  

Przystawki/ Starters
 
 
DWORSKIE PRZYSMAKI DLA 2 OSÓB                                                                                                                                       54 zł 
/ lokalne sery / wędliny z naszej masarni / salami z naszej dojrzewalni / sos paprykowy od Kukuczki /  
smalec od Kukuczki / pasztet od Kukuczki / domowe pieczywo 	
MANOR HOUSE DELICACIES FOR 2 PERSONS: local cheeses / house-made cold cuts from our own butcher’s 
shop / salami from our aging room / Kukuczka’s pepper sauce / Kukuczka’s traditional pork lard spread / 
Kukuczka’s pâté / homemade bread

 
KASZANKA 	  32 zł
/ chrust z ziemniaka / piklowana czerwona cebula / emulsja z czerwonego wina 
BLOOD SAUSAGE / crispy potato garnish / pickled red onion / red wine emulsion  

 
WĘDZONY TATAR Z RÓŻOWEGO ŚLEDZIA 100 g	  38 zł
/ czarne oliwki / kapary / gruszka / kwaśna śmietana / domowe pieczywo 
SMOKED PINK HERRING TARTARE 100 g / black olives / capers / pear / sour cream / homemade bread

 
TATAR Z PODWĘDZONEJ POLĘDWICY WOŁOWEJ 100 g 	  59 zł
/ grana padano / domowe pikle od Kukuczki / klasyczne dodatki / domowe pieczywo
SMOKED BEEF TARTARE 100 g / grana padano cheese / pickles / traditional add-ons / homemade bread 

 
GRAVLAX Z ŁOSOSIA 	  38 zł
/ burak / majonez truflowy / domowe pieczywo 
SALMON GRAVLAX / beetroot / truffle mayonnaise / homemade bread  

Zupy 300 ml / Soups 300 ml

 

ROSÓŁ JAGNIĘCY 	                                                                                                                                                                                             34 zł
/ pierożki z jagnięciną / zielona pietruszka  
LAMB BROTH / lamb dumplings / green parsley

KWAŚNICA NA WĘDZONYCH JAGNIĘCYCH I WIEPRZOWYCH ŻEBERKACH 	  32 zł
/ ziemniaki / szarpane mięso 
SAUERKRAUT SOUP MADE OF SMOKED LAMB AND PORK RIBS / potatoes / meat 

ROSÓŁ WOŁOWO-DROBIOWY 	  26 zł
/ domowy makaron / marchewka / zielona pietruszka    
/ BROTH SOUP / in-house noodles / carrot / parsley 

ŻUREK 	  32 zł
/ ziemniaki / domowa kiełbasa / domowy boczek / jajko  
SOUR RYE SOUP / potatoes / sausage / bacon / egg

KREM BOROWIKOWY 	  34 zł
/ krokiet panierowany 
PORCINI MUSHROOM CREAM SOUP / potatoes croquette

*Polecane wino 
PINOT GRIGIO (Umbria) / białe /
PRIMITIVO (Apulia) / czerwone /

*Polecane wino 
NERO DI TROIA (Apulia) / czerwone /

*Polecane wino 
ZIBIBBO (Sycylia) / białe /

22 zł
20 zł

16 zł

18 zł

*Polecane wino 
NERO DI TROIA (Apulia) / czerwone / 16 zł

*Polecane wino 
MALVASIA MALACHE (Apulia) / białe / 28 zł



  

Dania główne / Main courses

JAGNIĘCINA / BARANINA /  LAMB / MUTTON

PIECZONA JAGNIĘCINA 200 g 	  104 zł
/ glazurowana marchew z imbirem / sos pieczeniowy z ziołami / puree z pasternaku / ziemniaki gratin 
ROASTED LAMB 200 g / carrots with ginger / roast gravy with Provençal herbs / parsnip puree / au gratin potatoes

 
COMBER JAGNIĘCY 180 g 	  119 zł
/ boczek / sos pieczeniowy z ziołami / buraki glazurowane / leniwe pierogi / puree z pasternaku 
SADDLE OF LAMB 180 g / bacon / roast gravy with Provençal herbs / glazed beetroot / Polish sweet cheese 
dumplings / parsnip purée 

 
GICZ JAGNIĘCA 400-500 g 	  129 zł
/ ziemniaki purée / regionalna kapusta zasmażana / sos pieczeniowy z ziołami 
LAMB SHANK 400-500 g / mashed potatoes / regional fried cabbage / roast gravy with Provençal herbse

 
GULASZ Z BARANINY 300 g 	  58 zł
/ smażone placki ziemniaczane / śmietana 
MUTTON STEW 300 g / fried flat cakes / sour cream

 
W I E P R Z O W I N A  /  P O R K 

 

MEGA KOTLET WIEPRZOWY SMAŻONY NA SMALCU 250 g	  58 zł
/ regionalna kapusta zasmażana / ziemniaki purée 
PORK CHOP FRIED IN LARD 250 g / regional fried cabbage / mashed potatoes

 
ŻEBERKO BBQ 400 g	 78 zł
/ ziemniaki purée / żółta fasolka szparagowa z bułką tartą
PORK RIBS BBQ 400 g / mashed potatoes / yellow beans with toasted breadcrumbs

 
K U R C Z A K  /  K A C Z K A  /  C H I C K E N  / D U C K 

 

DE VOLAILLE Z KOSTKĄ 200 g	  58 zł
/ ziemniaki purée / żółta fasolka szparagowa z bułką tartą
CHICKEN KIEV (BONE-IN) 200 g / mashed potatoes / yellow beans with toasted breadcrumbs

 
PIERŚ Z KURCZAKA ZE SKÓRKĄ 200 g	 58 zł
/ ziemniaki purée / buraki glazurowane / sos truflowy
CHICKEN BREAST WITH CRISPY SKIN 200 g / mashed potatoess / glazed beetroot / truffle sauce

 
PIERŚ Z KACZKI 200 g	  78 zł
/ leniwe pierogi / buraki glazurowane / sos figowy 
DUCK BREAST 200 g / Polish sweet cheese dumplings / glazed beetroot / fig sauce

*Polecane wino 
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO (Abruzja) / czerwone /

*Polecane wino 
CHIANTI RISERVA (Toskania) / czerwone /

*Polecane wino 
CHIANTI RISERVA (Toskania) / czerwone /

*Polecane wino 
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO (Abruzja) / czerwone /

*Polecane wino 
SAUVIGNON BLANC (Sycylia) / białe /

*Polecane wino 
PRIMITIVO (Apulia) / czerwone /

26 zł

34 zł

26 zł

*Polecane wino 
PINOT GRIGIO (Umbria) / białe / 22 zł

24 zł

20 zł

26 zł

34 zł

*Polecane wino 
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO (Abruzja) / czerwone / 

*Polecane wino 
ZIBIBBO (Sycylia) / białe / 18 zł



  

Dania główne / Main courses

R Y B Y  /  F I S H

PSTRĄG GRILLOWANY W CAŁOŚCI 300 g	  68 zł
/ frytki / zestaw surówek 
GRILLED TROUT 300 g / French fries / salad mix

 
SANDACZ W ŚMIETANIE 180 g	 78 zł
/ pieczony batat / surówka z kapusty kiszonej / chrust z ziemniaka 
PIKE-PERCH IN CREAM SAUCE 180 g / roasted sweet potato / sauerkraut salad / crispy potato

W O Ł O W I N A  /  B E E F 

ROLADA WOŁOWA 200 g	  68 zł
/ kluski / czerwona kapusta / sos pieczeniowy 
BEEF ROULADE 200 g / boiled dumplings / red cabbage / sauce

 
STEK TOURNEDO 200 g	  119 zł
/ batat pieczony / mix sałat / demi-glace z czarnym pieprzem 
BEEF TOURNEDOS STEAK 200 g / roasted sweet potato / mixed salad / black pepper demi-glace

 
 

DOJRZEWAJĄCY RIB EYE Z NASZEJ SZAFY	  65 zł/100 g
/ frytki / mix sałat / demi-glace z czarnym pieprzem 
DRY-AGED RIB-EYE STEAK FROM OUR AGING CABINET / home fries / grilled vegetables / demi glace sauce with 
black pepper

 

 
Pierogi / Dumplings 

 

PIEROGI JAGNIĘCE 10 szt. / świeżo mielony pieprz / kwaśna śmietana  	  58 zł
LAMB DUMPLINGS 10 pcs / ground pepper / sour cream

 
PIEROGI Z BRYNDZĄ I ZIEMNIAKAMI 10 szt. / cebulka na maśle  	  48 zł
SHEEP MILK CHEESE & POTATO DUMPLINGS 10 pcs / fried onion

 
PIEROGI Z KACZKĄ 10 szt. / sos teriyaki / marchewka / kalarepa / szczypior paluch  	  56 zł
DUCK DUMPLINGS 10 pcs / teriyaki sauce / carrot / kohlrabi / chives

*Polecane wino 
CHIANTI CLASSICO RISERVA (Toskania) / czerwone / 34 zł

*Polecane wino 
PINOT GRIGIO (Umbria) / białe / 22 zł

28 zł
*Polecane wino 

MALVASIA MALACHE (Apulia) / białe /

*Polecane wino 
SAUVIGNON BLANC (Sycylia) / białe / 24 zł

*Polecane wino 
PRIMITIVO (Puglia) / czerwone / 20 zł

*Polecane wino 
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO (Abruzja) / czerwone / 26 zł

18 zł
*Polecane wino 

ZIBIBBO (Sycylia) / białe /

*Polecane wino 
NERO DI TROIA (Apulia) / czerwone / 16 zł



  

Burgery / Burgers
 
 

BURGER DWORSKI 200 g 	  66 zł
/ własna bułka / mięso jagnięce / ser słowacki / konfitura żurawinowa / majonez z kolendrą / sałata / pomidor / 
pikle od Kukuczki 
SPECIAL BURGER 200 g 

/ in-house bun / lamb meat / Slovak cheese / cranberries marmolade / coriander mayonnaise / vegetables 

 
BURGER DROBIOWY 200 g	  48 zł
/ własna bułka / konfitura z czerwonej cebuli / majonez z kolendrą / sałata / pomidor / pikle od Kukuczki 
CHICKEN BURGER 200 g 
/ in-house bun / red onion marmolade / coriander mayonnaise / vegetables

 
BURGER Z SZARPANĄ WIEPRZOWINĄ 200 g 	  48 zł
/ własna bułka / chips z dojrzewającej słoniny / sałata / pomidor / pikle od Kukuczki / ser mimolette / 
majonez kolendrowy / sos BBQ 
PULLED PORK RIBS BURGER 200 g 
/ in-house bun / bacon / vegetables / mimolette cheese / coriander mayonnaise / BBQ sauce 

 
BURGER WOŁOWY 200 g 	  54 zł
własna bułka / chips z dojrzewającej słoniny / sałata / pomidor / pikle od Kukuczki / sos worcester / sos BBQ / 
konfitura z czerwonej cebuli
BEEF BURGER 200 g 
/ in-house bun / bacomn from our smokehouse / Mimolette cheese / vegetables / Worcesterhire sauce / BBQ 
sauce / red onion marmalade 

 
OSTRY BURGER WOŁOWY  200 g 	  54 zł
/ własna bułka / chips z dojrzewającej słoniny / sałata / pomidor / pikle od Kukuczki / ser mimolette / 
sos worcester z chilli / konfitura z czerwonej cebuli 
HOT MATURED BEEF BURGER 200 g 
/ in-house bun / lardo / Mimolette cheese / vegetables / Worcestershire with chilli sauce / 
red onion marmolade 

 
BURGER WEGAŃSKI 	  48 zł
/ własna bułka wegańska / konfitura z czerwonej cebuli / grilowany boczniak / sałata / pomidor /  
pikle od Kukuczki / majonez wegański  
VEGAN BURGER 
/ homemade vegan bun / red onion confit / grilled oyster mushroom / lettuce / tomato / Kukuczka’s pickles /  
vegan mayonnaise 

 
 

P O L E C A M Y  D O  B U R G E R A 
 

Frytki / French fries                                                            				                                                                             16 zł 
Frytki z batata / Sweet potato fries 	   								                       18 zł 
Smażony ser 100 g/ Fried cheese 100 g  								                       20 zł

*Polecane piwo 
PIWO BARABA 11 17 zł

17 zł
*Polecane piwo 

PIWO BARABA 11 

17 zł
*Polecane piwo 

PIWO BARABA 11 

17 zł
*Polecane piwo 

PIWO BARABA 11 

*Polecane piwo 
PIWO BARABA 11 17 zł

24 zł
*Polecane wino 

SAUVIGNON BLANC 



  

Makarony / Pasta
 

TAGLIATELLE Z KURCZAKIEM 	  54 zł
boczniak / śmietana / parmezan / pietruszka zielona
TAGLIATELLE WITH CHICKEN / oyster mushrooms / cream sauce / Parmigiano Reggiano / fresh parsley

 
TAGLIATELLE Z PURÉE Z GROSZKU  	  38 zł
/ purée z groszku / chipsy z bobu / sos z pamezanu 
TAGLIATELLE WITH GREEN PEA PURÉE / broad bean crisps / Parmigiano Reggiano sauce 

  Sałaty / Salads 
Do każdej sałaty podajemy nasze pieczywo / All salads are served with home made bread

 
SAŁATA Z PIECZONĄ DYNIĄ  	  44 zł
pieczony burak / gorgonzola / prażona dynia / piklowana czerwona cebula / sos miodowo-musztardowy 
MIXED SALAD LEAVES WITH ROASTED PUMPKIN / roasted beetroot / gorgonzola / toasted pumpkin seeds / 
honey-mustard dressing 

 
SAŁATA Z MARYNOWANYM ŁOSOSIEM 	  54 zł
/ jajko w koszulce / pomidor koktajlowy / ogórek / słonecznik / sos miodowo-musztardowy
MIXED SALAD LEAVES WITH MARINATED SALMON / poached egg / cherry tomatoes / cucumber / 
toasted sunflower sauce / honey-mustard dressing 

 
SAŁATA Z KURCZAKIEM GRILLOWANYM 120 g	  46 zł
/ sałaty / ser pleśniowy / gruszka sous vide / pomidor koktajlowy / zielony ogórek / sos vinegret 
MIXED SALAD LEAVES WITH GRILLED CHICKEN 120 g/ blue cheese / pear / cherry tomatoes / cucumber / vinaigrette dressing   

 
SAŁATA Z FILETEM Z KACZKI 100 g	  52 zł
/ sałaty / ogórek zielony / mango / pieczony burak / sos vinegret 
MIXED SALAD LEAVES WITH DUCK FILLET 100 g/ cucumber / mango / roasted beetroot / vinaigrette dressing 

Dla dzieci  / For kids
POMIDOROWA 200 ml/ domowy makaron TOMATO SOUP 200 ml / in-house noodles	  16 zł

ROSÓŁ 200 ml / domowy makaron BROTH SOUP 200 ml / in-house noodles	  16 zł 

KURCZAKI PANIEROWANE W PANKO 100 g / frytki / surówka z marchewki	  28 zł
CHICKEN BREADED IN 100 g / French fries / carrots 

MINIBURGER DROBIOWY 100 g / domowa bułka / ketchup / frytki 	  28 zł
MINICHICKEN BURGER 100 g / in-house bun / ketchup / French fries 

SMAŻONY SER 100 g / frytki / surówka z marchewki 	  30 zł
FRIED CHEESE 100 g / French fries / carrots 

NALEŚNIKI 2 szt. / z domowym dżemem truskawkowym lub twarożkiem 	  28 zł
PANCAKE 2 pcs / with strawberry jam or sweet cottage cheese 

PIEROGI LENIWE / z masłem, cynamonem i cukrem 	  22 zł
POLISH SWEETCHEESE DUMPLINGS / with butter, cinnamon and sugar 

*Polecane wino 
NERO DI TROIA (Puglia) / czerwone /

*Polecane wino 
SAUVIGNON BLANC (Sycylia)  / białe /

*Polecane wino 
PINOT GRIGIO (Umbria) / białe /

24 zł

22 zł

16 zł

*Polecane wino 
ZIBIBBO (Sycylia) / czerwone / 18 zł

18 zł
*Polecane wino 

ZIBIBBO (Sycylia) / czerwone /

*Polecane wino 
FRIZZANTE (Wenecja) / białe / 14 zł



  

 Dodatki / Food additive
  DOMOWE PIECZYWO 4 KROMKI HOMEMADE BREAD 4 pc s	 8 zł

FRYTKI FRENCH FRIES 	  16 zł 
FRYTKI Z BATATA SWEET POTATO FRIES 	  18 zł
ZESTAW SURÓWEK MIX SALAD 	  14 zł
PIECZONY BATAT GRILLED SWEET POTATOES 	  16 zł
FASOLKA BIAŁA Z BUŁKĄ TARTĄ YELLOW BEANS WITH TOASTED BREADCRUMBS 	  18 zł
KAPUSTA ZASMAŻANA REGIONAL CABBAGE WITH BACON 	  18 zł
ZIEMNIAKI PURÉE MASHED POTATOES 	  12 zł
KETCHUP/ SOS CZOSNKOWY  KETCHUP / GARLIC SAUCE 	  3 zł

*zdjęcie poglądowe

•	 Gulasz barani i placki smażone  
Mutton Stew

•	 Pieczona jagnięcina, ziemniaki gratin,  
glazurowana marchew, sos pieczeniowy  
z ziołami, purée z pasternaku 
Roast lamb 200g

•	 Regionalna kapusta zasmażana 
Regional fried cabbage

•	 Żeberka wieprzowe, ziemniaki purée 
Pork ribs 200g / mashed potatoes

•	 Pierogi z bryndzą, cebulka na maśle 
Dumplings 3pcs

•	 Pierogi jagnięce, śmietana, grubo mielony pieprz 
Lamb dumplings 3pcs

Zestaw specjałów Dworu Kukuczka
Speciality of Restaurant

 
ZESTAW DLA 2 OSÓB  / SET OF DISHES FOR 2 PERSONS 	  198 zł



  

Kawa / Coffe
  ESPRESSO  	  11 zł

ESPRESSO DOPPIO  	  16 zł
AMERICANO  	  12 zł
CAPPUCCINO  	  13 zł
LATTE  	  14 zł
FLAT WHITE  	  18 zł
KAWA PARZONA BREWED COFFEE 	  11 zł
AFFOGATO 	  20 zł
KAWA MROŻONA ICED COFFEE 	 14 zł
KAWA MROŻONA KARMELOWA  CARAMEL ICED COFFEE 	  18 zł
CZEKOLADA NA GORĄCO HOT CHOCOLATE 	  22 zł

Herbata / Tea
 
 HERBATA RICHMONT RICHMONT TEA	 20 zł

czarne / black: Earl Grey, Ceylon Gold, English Breakfast, Rooibos Sunrise 
zielone / green: Gunpowder Green, Peppermint Green, Green Jasmine 
owocowe / fruity: Forest Fruits, Mexican Dream, Peach Lemon Star 
inne / other: White Pearl of Fujian, Yerba Mate

N A S Z E  A U T O R S K I E  H E R B A T Y

HERBATA „RAJ NA ZIEMI”                                                                                                                                                                         22 zł 
/ hibiskus / jabłko / papaja / czarne porzeczki / maliny / truskawki / bławatek / słonecznik 
/ konfitura z czerwonej porzeczki z miętą  
FRUIT TEA „RAJ NA ZIEMI” / redcurrant and mint marmalade 

 
HERBATA „SŁODKA FALA”                                                                                                                                                                         22 zł 
/ ananas / mango / pomarańcza / szafran / nagietek / truskawki / konfitura cytrynowa z imbirem  
FRUIT TEA „SŁODKA FALA” / lemon and ginger marmalade 

 
HERBATA „OWOCE SADU”                                                                                                                                                                      22 zł 
/ jabłko / gruszka / róża / truskawki / maliny / liście porzeczki / bławatek / nagietek / rumianek  
/ konfitura z czerwonej porzeczki z miętą  
FRUIT TEA „OWOCE SADU” / redcurrant and mint marmalade 

 
HERBATA „ZIMOWY CZAR”                                                                                                                                                                    22 zł 
/ jabłko / hibiskus / płatki słonecznika / nasiona dzikiej róży / cynamon / goździki / miód  
FRUIT TEA „ZIMOWY CZAR” / apple / hibiscus / sunflower petals / rosehip seeds / cinnamon / cloves / honey

 
HERBATY ROZGRZEWAJĄCE Z ALKOHOLEM /  ALCOHOL HOT DRINKS 

HERBATA „RAJ NA ZIEMI”  Z DWORSKĄ MALINÓWKĄ (40ML) 	                                                      32 zł 
HERBATA „OWOCE SADU”  Z DWORSKĄ MIODULĄ (40ML)  	                                                                        32 zł 
HERBATA „SŁODKA FALA”  Z DWORSKĄ CYTRYNÓWKĄ (40ML)  	                                                      32 zł

 



  

 

Orzeźwiające napoje / Fresh juice
 
 

LEMONIADA CYTRYNOWA NA BAZIE KONFITURY OD KUKUCZKI 250 ML/1 L                      18/42 zł  	
IN-HOUSE LEMON LEMONADE 250 ml/1 l   

 
LEMONIADA Z CZERWONEJ PORZECZKI NA BAZIE KONFITURY OD KUKUCZKI 250 ML/1 L    18/42 zł  
IN-HOUSE REDCURRANT LEMONADE 250 ml/1 l 

 
LEMONIADA MALINOWA NA BAZIE KONFITURY OD KUKUCZKI 250 ML/1 L		       18/42 zł 	
IN-HOUSE RASPBERRY LEMONADE 250 ml/1 l 

 
SOK ŚWIEŻO WYCISKANY POMARAŃCZOWY 250 ml 	  22 zł
FRESH JUICE ORANGE 250 ml 

 
SOK ŚWIEŻO WYCISKANY GREJPFRUTOWY 250 ml  	  22 zł
FRESH JUICE GRAPEFRUIT 250 ml

Napoje zimne / Cold beverages
 COCA COLA ZERO 0,25 l  	  12 zł

COCA COLA 0,25 l  	  12 zł

FANTA 0,25 l  	  12 zł

SPRITE 0,25 l  	  12 zł

KINLEY 0,25 l  tonic water / bitter rose / bitter lemon	 12 zł

KROPLA BESKIDU/KROPLA DELICE  0,33 l / 0,75 l SPARKLING / MINERAL WATER 	   7/10 zł 

FUZETEA LEMON  0,25 l	  12 zł

FUZETEA PEACH HIBISCUS 0,25 l 	  12 zł

CAPPY 0,25 l  pomarańczowy, jabłkowy, multiwitamina, porzeczkowy, grejpfrutowy, pomidorowy	 12 zł
CAPPY 0,25 l   / orange, apple, multivitamine, blueberry, grapefruit, tomato

BURN ENERGY DRINK 0,25 l  	  18 zł

KARAFKA WODY 1 l SPARKLING WATER / MINERAL WATER	    14 zł



  

W    2020 roku, w wyniku pandemii COVID-19, 
jedna z kuchni naszej restauracji została 

przerobiona na zakład produkcyjny, gdzie zaczęły powstawać 
wyjątkowe „Specjały od Kukuczków”. Nasze produkty zyskały sobie 
wielu sympatyków, dlatego w 2025 roku postanowiliśmy się dla Was 
rozbudować, otwierając dwie nowe gałęzie produkcji naszych specjałów.

Jedną z nich jest masarnia, w której produkowane są w 100% 
naturalne wędliny wędzone oraz dojrzewające, bazujące na 
lokalnych przepisach oraz recepturach, które zostały nam 
przekazane przez mistrzów masarstwa z Włoch.

Drugim działem jest nasza nowa destylarnia,  
w której specjalizujemy się w produkcji 
destylatów owocowych z lokalnych owoców. 
Planujemy również produkcję okowit 
oraz innych ciekawych trunków. 
O szczegóły prosimy pytać 
w naszym sklepie. 

Produkty do nabycia w naszym sklepie 
oraz w sklepie internetowym 
 
specialyodkukuczki.pl



  

Oceń nas nawww.dworkukuczka.pl Restauracja Dwór Kukuczka


